PLAN DE ESTUDIOS

CODIGO: GPR053 V:00.02.20

PROGRAMA: TECNICO LABORAL EN PANADERIA Y PASTELERIA " VERSION: “ 0.02.22
Desarrollar un programa de Formacién Para el Trabajo y el Desarrollo Humano en el drea de panaderia y pasteleria, que
OBJETIVO DEL PROGRAMA: permita a los benefic.iarios la ger}eracién de comp.etencias laborales generales y especificas para la preparacién de maTsas
para pasteles, pan, pizzas ,panecillos, dulces y batidos para galletas y tortas de acuerdo con recetas u ordenes especiales
del cliente.
INTENSIDAD HORARIA
PROGRAMA
SECUENCIA DE LOS MODULOS NORMA DE COMPETENCIA LABORAL MODULO
TEORICAS || PRACTICAS || TOTAL || CREDITOS TECNICO
LABORAL
; 290801105 Almacenar alimentos de ALMACENAMIENTO DE 40 80 120 3
acuerdo con procedimiento técnico ALIMENTOS
290801101 elaborar masa de panificacién
2 de acuerdo con la guia de produccién y PANADERIA 40 80 120 3
normativa sanitaria
290801102 elaborar base de pasteleria de
3 acuerdo con la guia de produccién'y PASTELERIA 40 80 120 3 -
normativa sanitaria >
290801103 elaborar masa de pizza de :Z>
4 acuerdo con el programa de produccién PIZZERIA 40 80 120 3 (@)
y normativa sanitaria g
COMPETENCIA TRANSVERSAL [ 'dentifica oportunidades del mercado y || oo\ empresaRIAL 20 20 40 1 >
disefia plan de negocio. =~
-
Promover la interaccién idénea consigo a
COMPETENCIA TRANSVERSAL [fmismo, con los demas y con la naturaleza ETICA 20 20 40 1 r_rll
en los contextos laboral y social ;
X
Aplicar herramientas ofimaticas, redes >
COMPETENCIA TRANSVERSAL [ sociales y colaborativas de acuerdo con INFORMATICA 20 20 40 1
el proyecto a desarrollar
COMPETENCIA TRANSVERSAL Orientar practicas de seg.uridad y salud || SEGURIDAD Y SALUD EN EL 20 20 40 ]
para el trabajo TRABAJO
Aplicar en la resolucién de problemas
reales del sector productivo, los
conocimientos, habilidades y destrezas
PRACTICA EMPRESARIAL pertinentes a las competencias del PRACTICA LABORAL 360 360 7 CREDITOS
programa de formacién asumiendo
estrategias y metodologias de
autogestién
TOTAL DE HORAS 1000 23




